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	Varaa työvälineet
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Kulho
	[image: image3.png]



Puuhaarukka
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Lautanen

	[image: image5.png]



Desilitra
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Ruokalusikka
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Teelusikka
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Teräsmitta
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Pelti ja leivinpaperi
	


	Varaa raaka-aineet
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Vesi
	[image: image11.jpg]



Kuivaiiva
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Suola
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Vehnäjauhot
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Kaurahiutaleet
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Öljy
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Kananmuna
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Laita uuni kuumenemaan 225 asteeseen.                                               1.
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Mittaa teräsmittaan  4 dl kaurahiutaleita.                                             2.                                                                                                                                               
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	Lisää teräsmittaan  1 pussi kuivahiivaa. Sekoita.                                 3.                                                                                                                                                                                    
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	Mittaa kulhoon  5 dl vettä reilusti kädenlämpöistä vettä.                     4.                  
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	Kaada kaurahiutaleet kulhoon.                                                               5.                             






	Lisää 1 tl suolaa.                                                                                        6.                                                                                     




	Lisää 1 rkl sokeria.                                                                                    7.                                                                              





	Lisää ½ dl öljyä.                                                                                        8.                                                                              





	Lisää 6 dl vehnäjauhoja.                                                                           9.                                              






	Sekoita taikina tasaiseksi.                                                                      10.              




	Kaada taikina uunipannulle leivinpaperin päälle.                              11.                                                                               





	Ripottele taikinan pinnalle vähän jauhoja. Taputtele taikina            12.                                                                               tasaiseksi.                                                                                                  




	Anna kohota liinan alla noin 40 minuuttia.                             13.                                                                               





	Voitele pinta kananmunalla ja ripottele pinnalle kaurahiutaleita.   14.



	Leikkaa levy taikinapyörällä neliöiksi.                                                15.




	Paista 225 asteen lämmössä noin uunin keskitasolla noin 15 minuuttia.                                  
                                                                                                                  16.                       














