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KINKKUKIEKOT

1
annos
peruna- tai rahkavoitaikinaa

75
g
savukinkkua

2
dl
juustoraastetta

pala

purjoa

2
rkl
sinappia

½
tl
rosepippurijauhetta

1.  Hienonna 75 g kinkkua.

2. Pese ja viipaloi pala purjoa (noin 10 cm)

3. Sekoita kulhossa hienonnettu kinkku, purjo, 2 dl juustoraastetta, 2rkl sinappia ja ½ tl rosepippurijauhetta.

4. Pane uuni kuumenemaan 225 asteeseen.

5. Kaaviloi perunavoitaikina suorakaiteen muotoiseksi levyksi.

6. Levitä täyte taikinalevylle.

7. Kääri löysäksi rullaksi

8. Leikkaa rulla 12 viipaleeksi

9. Aseta viipaleet paperivuokiin.

10. Voitele kananmunalla ja paista noin 15 minuuttia.
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KANANMUNA VOITELUUN
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LEIKKAA 75 G KINKKUA PIENIKSI KUUTIOIKSI                                      1.

JA LAITA KULHOON.
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PESE PURJO.                                                                                                           2.
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VIIPALOI PURJO JA LAITA KULHOON.                                                         3.
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LISÄÄ KULHOON 2 DL JUUSTORAASTETTA                                                4.
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LISÄÄ KULHOON  ½ TL  ROSEPIPPURIA                                                       5.





	LISÄÄ KULHOON   2  RKL  SINAPPIA.                                                            6.





	SEKOITA KAIKKI AINEET.                                                                                7.




	LAITA UUNI KUUMENEMAAN 225 ASTEESEEN.                                          8.




	KAAVILOI TAIKINA SUORAKAITEEN MUOTOISEKSI LEVYKSI.          9.





	LEVITÄ TÄYTE  TAIKINALEVYLLE.                                                           10.




	KÄÄRI LEVY LÖYSÄKSI RULLAKSI.                                                            11.




	LEIKKAA RULLA VIIPALEIKSI (12 KPL).                                                    12.




	ASETA VIIPALEET MUFFINSSIVUOKIIN.                                                    13.




	VOITELE KIEKOT KANANMUNALLA.                                                         14.                                                                                                




	PAISTA 225 ASTEEN LÄMMÖSSÄ NOIN 15 MINUUTTIA.                        15.






