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Punajuurikiusaus

1
kg
punajuuria

2
kpl
sipuleita

½
dl
riisisuurimoita

3
dl
ruokakermaa

1
dl
maitoa

125
g
viherpippurisulatejuustoa

1
tl
suolaa

1. Kuori 1 kg punajuuria ja 2 sipulia.

2. Raasta punajuuret ja sipuli hyvin hienoksi.

3. Kuumenna 1 dl maitoa kasarissa ja lisää 125 g sulatejuustoa nokareina. Kuumenna sekoittaen kunnes juusto sulaa.

4. Voitele 2 litran uunivuoka

5. Sekoita vuuassa raastetut punajuuret, sipulit ½ dl riisisuurimoita, 

     3 dl ruokakermaa ja 1 tl suolaa sekä maito- viherpippurijuustoeseos.

6. Kypsennä 150 asteen lämmössä 2 tuntia.

7. Painele pintaa pari kertaa paiston aikana.

	Varaa välineet
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Desilitra
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Teelusikka
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Lautanen
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Lusikka
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Kuorimisveitsi
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Leikkuulauta
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Monitoimikone
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Kattila
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Uunivuoka
	
	
	


	Varaa aineet
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Punajuuret
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2 sipulia
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Riisisuurimoita
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3 dl ruokakerma

	[image: image16.jpg]



1 dl maitoa
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125 g sulatejuustoa
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Suola
	Margariini


	Laita uuni kuumenemaan 150 asteeseen
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	Voitele uunivuoka
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	Kuori 1 kg punajuuria ja 2  sipulia
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	Raasta punajuuret ja sipuli hienoksi raasteeksi 

	




	Kuumenna 1 dl maitoa kattilassa

	




	Lisää maidon joukkoon 125 g viherpippurisulatejuustoa nokareina

	



	Kuumenna sekoittaen kunnes juusto sulaa. Kaada seos uunivuokaan

	




	Lisää vuokaan punajuuri -sipuliraaste

	



	Lisää vuokaan ½ dl riisisuurimoita

	



	Lisää vuokaan 3 dl ruokakermaa

	




	Lisää vuokaan 1 t suolaa. Sekoita kaikki aineet lusikalla

	




	Kypsennä 150 asteen lämmössä 2 tuntia. 

Paine pintaa pari kertaa paiston aikana.

	



	Jos pinta tummuu, peitä vuoka alumiinifoliolla

	


