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Makea kookosleipä
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Vehnäjauhoja 
2 ½
dl

Leivinjauhoa
2
tl

Kanelia

½
tl

Margariinia
50
g

Sokeria

½
dl

Kananmunia
2
kpl

Ananaksen lientä
2
rkl

Ananasmurskaa
1
dl

Kookoshiutaleita
½
dl

1. Varaa aineet ja välineet

2. Kytke uuniin lämpö 150 astetta.

3. Yhdistä 2 ½ dl vehnäjauhoja, 2 tl leivinjauhetta ja ½ tl kanelia. 

4. Nypi jauhojen joukkoon  50 g margariinia.

5. Lisää ½ dl sokeria.

6. Vatkaa 2 kananmunaa ja 2 rkl ananaslientä jauho-rasvaseokseen.

7. Sekoita joukkoon 1 dl ananasmurskaa ja ½ dl kookoshiutaleita.

8. Kaada seos voideltuun korppujauhotettuun pitkään kakkuvuokaan

9. Paista 150 asteen lämmössä noin 40 minuuttia.

	Varaa välineet
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Kulho
	Lautanen
	Lasi
	Ajastin
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Desilitra
	Teelusikka
	Ruokalusikka
	Puuhaarukka
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Veitsi
	Kakkuvuoka
	Tölkinavaaja
	


	Varaa aineet

	[image: image13.png]


[image: image14.png]


[image: image15.png]


[image: image16.png]



Vehnäjauhot
	Leivinjauhe
	Kaneli
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2 kananmunaa
	Ananastölkki
	Kookoshiutale
	Sokeri
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Pane uuni kuumenemaan 150 asteeseen.                                                                1.
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Voitele pitkä kakkuvuoka margariinilla.                                                                2.
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Mittaa kulhoon  2 ½ dl  vehnäjauhoja.                                                                   3.
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Lisää  2 tl leivinjauhetta.                                                                                          4.
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Lisää  ½ tl  kanelia. Sekoita.                                                                                    5.
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Nypi  50 g  margariinia jauhojen joukkoon.                                                          6.
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Lisää  ½ dl  sokeria. Sekoita.                                                                                   7.
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Avaa ananastölkki.                                                                                                   8.




	[image: image46.png]


[image: image47.png]


[image: image48.png]OO0O000 =




[image: image49.png]


Vatkaa joukkoon 2  kananmunaa.                                                                         9.
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Lisää  2 rkl  ananasmehua.                                                                                     10.
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Lisää taikinaan 1 dl ananasmurskaa.                                                                  11.




	Lisää taikinaan  ½ dl  kookoshiutaleita. Sekoita.                                                12.





	Kaada taikina vuokaan ja paista 150 asteen lämpöön.                                       13.




	Paista kakkua 40 minuuttia                                                                                   14.




	Anna kakun jäähtyä ja kumoa kakku.                                                                  15.
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