4

VANILJAKIISSELI

1 
kpl
keltuainen

4
dl
maitoa

½
dl
sokeria

2
rkl
maissitärkkelystä

½
rkl
vanilliinisokeria

1. Ota esille raaka-aineet ja välineet.

2. Erottele yhdestä kananmunasta keltuainen.

3. Laita keltuainen teflonkattilaan.

4. Lisää kattilaan 4 dl maitoa, ½ dl sokeria ja 2 rkl maissitärkkelystä.

5. Kuumenna seosta koko ajan kunnes kiisseli sakenee.

6. Lisää valmiiseen kiisseliin ½ rkl vanilliinisokeria.

7. Tarkista maku.
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TEFLONKATTILA
	PALLO-VATKAIN
	DESILITRA
	RUOKALUSIKKA
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LAUTANEN
	2 LASIA
	
	


	VARAA AINEET
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MAISSITÄRKKELYS
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VANILLIINI-SOKERI
	
	
	


	[image: image13.png]


[image: image14.png]


[image: image15.png]


[image: image16.png]I



EROTA YHDESTÄ KANANMUNASTA KELTUAINEN                                1.                                 
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LAITA KELTUAINEN KATTILAAN                                                                2.
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LISÄÄ KATTILAAN 4 DL MAITOA                                                                 3.
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LISÄÄ KATTILAAN  ½ DL SOKERIA                                                             4.
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LISÄÄ KATTILAAN 2 RKL MAISSITÄRKKELYSTÄ. SEKOITA              5.
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KUUMENNA SEOSTA KOKO AJAN PALLOVATKAIMELLA                  6.  SEKOITTAEN KUNNES KIISSELI SAKENEE.




	SAMMUTA LEVY JA KYPSENNÄ KIISSELIÄ VIELÄ                                7.

JÄLKILÄMMÖLLÄ MUUTAMA MINUUTTI KOKO AJAN SEKOITTAEN.





	LISÄÄ KIISSELIIN ½  RKL VANILLIINISOKERIA. SEKOITA.                   8.
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